zat. nr 1

Technik zywienia i ustug gastronomicznych 343404 — program praktyki zawodowej

1. Stosowanie przepisOw sanitarnych oraz bezpieczenstwa i higieny pracy.

2. Zasady organizacji stanowisk pracy kucharza, technika zywienia i ustug
gastronomicznych.

3. Dzialalno$¢ ustugowa zaktadow gastronomicznych.

4. Zasady racjonalnego zywienia.

5. Metody i systemy zapewnienia wiasciwej jako$ci zdrowotnej zywnosci — regulacje
prawne branzowe i procedury zaktadowe.

6. Wyposazenie zaktadow gastronomicznych.

7. Zasady oceny organoleptycznej.

8. Pobieranie probek kontrolnych zywnosci.

9. Zastosowanie programow komputerowych w zakladzie gastronomicznym.

10. Warunki przechowywania zywnosci.

11. Sporzadzanie potraw i napojow w zaktadach gastronomicznych.



